
GEWÜRZTRAMINER 2023
S Ü D T I R O L

Traubensorte: Gewürztraminer

Lage: Kalterersee Bärental 340 m ü.d.M.; Tramin 250
m ü.d.M.

Ertrag: reduziert 80 dz/ha

Alkoholgehalt: 15,5 Vol %

Säuregehalt des Weines: 5,0 g/l

Restsüße: 4,8 g/l

Weinbeschreibung: Der Gewürztraminer ist ein
Wein mit leuchtend gelber Farbe und einer breiten
Aromapalette: Rosenblätter, Honig, reife Aprikosen
und Litschi. Er zeigt sich sehr würzig und voll im
Geschmack, mit einer kräftigen Körperstruktur und
einem nachhaltigen Abgang. 

Empfehlung: Dieser Wein passt sehr gut zu
würzigem Käse, zur asiatischen Küche sowie zu
Fischgerichten, ist aber auch ein hervorragender
Aperitifwein.

Trinktemperatur: 10°- 12°C 
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